Varmt Kgkken
frakl. 15:00

Forretter

Rejecocktail
Rejer, sprod salat, hjemmergirt dressing, pyntet med asparges.

Tarteletter
Fladestuvning med hensekad, asparges, pyntel med tomat og grent.

Hovedretter

Pariserbgf* “***

Hakket okseked, formet over en skive ristet brad, garneret med
asggeblomme, peberrod, hakket lag hakkede radbeder, pickles samt kapers.
Ekstra seggeblomme

Wienerschnitzel
Af kalveinderlar, serveret med benfri sild, kapers, peberrod, citron, zerter,
brasede kartofler og skysovs.

Stegt flaesk
Kartofler og persillesovs.

Biksemad

Okse-og svineked, log kartofler smagt til med Heinz HP Sauce,

engelsk sauce med to spejlaeg pa toppen. Hertil radbeder, rugbred og smar.
Bearnaisesauce

Meorbradgryde
Mprbrad, log, champignoner, paprika, cocktailpelser med kartoffelmos eller pomyritter.

Ribeye med Bearnaise (250g)
Grensager og pomyftitter.

Gammeldags oksesteg
Glaseret lag, sprade guleradder, sellert, kartofler og skysovs.

Confiteret selleri (vegetar)
Dagens grontsager.

Allegener sporg venligst Ljeneren.

* @nskes pasteuriseret aeg, kontakt venligst tieneren.
“*Viserverer som udgangspunkt vores pariserbef medium stegt.
Hvis du ensker en gennemstegt pariserbef, kan du bestille det.
Hakket kad skal ifplge Fodevarestyrelsen vaere gennemstegt af hensyn til fadevaresikkerheden.




