Varmt Kekken
frakl.15:00

Forretter

Rejecocktail
Rejer, sprod salat, hjemmerert dressing, pyntet med asparges.

Tarteletter
Fladestuvning med hensekod asparges, pyntel med tomat og gront.

Hovedretter

Pariserbef* "**

Hakket oksekad, formet over en skive ristet brad, garneret med
aggeblomime, peberrod hakket lag, hakkede radbeder, pickles samt kapers.
Ekstra asggeblomme

Wienerschnitzel
Afkalveinderlar, serveret med benfri sild, kapers, peberrod, citron, serter,
brasede kartofler og skysovs.

Stegt flaesk
Kartofler og persillesovs.

Biksemad

Okse- og svinekad., log kartofler smagt til med Heinz HP Sauce,

engelsk sauce med to spejlaeg pa toppen. Hertil redbeder, rugbrad og smar.
Bearnaisesauice

Marbradgryde
Merbrad, log, champignoner, paprika, cocklailpelser med kartoffelmos eller pomftitter.

Ribeye med Bearnaise (250g)
Gransager og pomyfritter.

Gammeldags oksesteg
Glaseret lag, sprede guleradder, selleri, kartofler og skysovs.

Flaeskesteg
Brune og hvide kartofler og redkal

Confiteret selleri (vegetar)
Dagens grentsager.

Allegener sporg venligst tjeneren.

*@nskes pasteuriseret aag, kontakt venligst tjieneren.
*Viserverer som udgangspunkt vores pariserbaf medium stegt.
Hvis du gnisker en gennemstegt pariserbef, kan du bestille det.
Hakket kad skal ifelge Fadevarestyrelsen vasre gennemstegt af hensyn til fadevaresikkerheden.




